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SYSTEMY POMPUJACE VISCOFOOD

Holenderska firma ViscoFood BV www.viscofood.nl, (grupa Unitrans)
produkuje unikalne systemy pompujgce do trudnych  produktéow i mas
spozywczych. Urzadzenia te stosuje sie zawsze, gdy bardzo geste i lepkie
produkty nalezy wypompowac z dziezy, beczek, lub innych podobnych zbiornikéw
- do maszyn i punktéw odbioru na liniach produkcyjnych, np. dozownikéw,
urzadzen do napetniania i pakowaczek.

W sktad kazdego systemu pompujacego ViscoFood wchodzi m.in odpowienio
wyprofilowana pokrywa uszczelniajgca, opuszczana do wnetrza zbiornika/dziezy,
oraz pompa pnheumatyczna z orurowaniem, przekazujgca mase dalej do linii
produkcyjnej. Caty zestaw jest zawsze projektowany i wyposazany indywidualnie,
do konkretnego typu zbiornikbw oraz zgodnie z wymaganiami Klienta i



http://www.unitrans.nl/

parametrami produktu. Mozliwe jest przygotowanie systemu zaréwno dla
rzadszych jak i dla bardzo gestych, kleistych mas. Urzadzenia Viscofood pompuja
masy spozywcze zawierajgce cate czasteczki (np. owoce, bakalie) o wielkosci do
ok. 2 cm, bez ich uszkadzania.

Maksymalna wydajnos¢ urzadzenia (pompy) jest uzalezniona od typu produktu.
Zaleznie od konsystencji masy mozna jg okreslic w przyblizeniu na ok. 10-60 kg
w ciggu 1 minuty. Doktadne parametry sg uzaleznione od indywidualnych cech
kazdego produktu oraz sytuacji produkcyjnej, np. odlegtosci i wysokosci punktu
odbioru masy.

Zalety urzadzen firmy ViscoFood :

« pozwalajg pompowac niezwykle trudne masy spozywcze

« eliminujg ciezkg i czasochtonng prace zwigzang z recznym oprdznianiem
beczek, dziezy i innych zbiornikow

« eliminujg podnosniki/wywrotnice dziezy i zbiornikdw

e pozwalajg na przygotowanie wiekszych porcji produktu (zbyt duzych do
jednorazowego podania na linie produkcyjng przy pomocy wywrotnicy)

e zapewniajg stopniowe automatyczne dopompowywanie i staly poziom
produktu w punkcie docelowym, np. zasobniku urzadzenia dozujgcego

e o0szczedzajg czas dzieki tatwej i szybkiej wymianie pustego zbiornika na petny

« zwiekszajg poziom higieny i bezpieczerstwa sanitarnego w hali produkcyjnej,
eliminujgc dotykanie produktu przez pracownikdw (zwlaszcza wazne dla
producentéw zywnosci $wiezo zamrazanej)

» sg bardzo proste w montazu i demontazu oraz w myciu i konserwacji

» posiadajg wtasng mobilng konstrukcje no$ng, wiec mogg by¢ ustawione w
dowolnym miejscu hali produkcyjnej.

« wykonane sg z wysokiej jakosci materiatdbw (m.in. stal nierdzewna AISI
304/316)



Obszary zastosowania:
» przemyst przetwdrczy i mrozonek macznych

» przemyst piekarniczy i cukierniczy

» przemyst ttuszczowy i mleczarski

» catering & fast food

« przemyst farmaceutyczny i kosmetyczny

Przyktadowe produkty : stale tluszcze spozywcze dostarczane w beczkach
200 Itr, kremy i nadzienia cukiernicze, masy czekoladowe, dzemy, masy ttuste,
masta orzechowe, farsze pierogowe, lody, ciasta i premiksy, zupy, syropy, midd,
sery topione, jogurty, musztarda, sosy pomidorowe, majonez, mielone mieso,
ziemniaki puree, itp.

Urzadzenia ViscoFood wspotpracujg z urzadzeniami i liniami produkcyjnymi oraz
dziezami miesiarek i ubijaczek wiekszosci znanych producentéw, w tym firm
Rademaker oraz Sancassiano (wiecej informacji o ich ofercie na stronie
www.olaart.pl)

Mozliwe jest przeprowadzenie testéw technologicznych pompy ViscoFood w
siedzibie Klienta, po wczeSniejszym ustaleniu i zaopiniowaniu przez dostawce
parametrow produktu.

Wiecej informacji :

OLAART P.T.P.

Piotr Kietbiewski
info@olaart.pl
www.olaart.pl

tel. kom. 0509 921788
tel/fax 022 6499941
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Urzadzenia firmy VISCOFOOD
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