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 zamieszczony w nr 9/2004 Przegl� du Piekarskiego i Cukierniczego – zmodyfikowany po publikacji)

SPIROMATIC  N.V.
Bezpiecze� stwo i higiena  w przechowaniu i transporcie surowców sypkich

Belgijska firma SPIROMATIC N.V. (www.spiromatic.com) oferuje silosy i kompletne
wyposa� enie do sk
adowania, transportu i wa� enia produktów sypkich, takich jak m� ka,
cukier, mleko w proszku itd.  Oferta przeznaczona jest zarówno dla � rednich jak i
najwi� kszych przedsi� biorstw - przemys
u piekarniczego i cukierniczego oraz m
ynów.
Obejmuje ona m.in.:  silosy zewn� trzne (do ok. 100 ton) i wewn� trzne (do ok. 60 ton),
systemy bezci� nieniowego transportu spiralnego, transport pneumatyczny, systemy wa�� ce,
stacje roz
adunku worków i big-bagów, systemy dozowania mikrosk
adników i pó
produktów
p
ynnych, urz� dzenia do sch
adzania m� ki, mieszacze do przygotowywania premiksów
m� cznych i innych.

W zakresie oferty mo� liwe s�  rozwi� zania proste, pó
automatyczne, jak i pe
na automatyzacja
procesu sk
adowania i transportu produktu, a�  do kontroli receptur przygotowywanych na
jego bazie produktów ko� cowych (np. ciasta, mas cukierniczych).

A oto skrótowa charakterystyka oferty firmy Spiromatic, w ramach której chcia
bym zwróci�
Pa� stwa szczególn�  uwag�  na poliestrowe silosy zewn� trzne oraz systemy transportu
spiralnego.

·  Silosy zewn� trzne wykonane s�  z nawarstwianego w specjalnym opatentowanym
procesie technologicznym  poliestru wzmacnianego w
óknem szklanym. Charakteryzuj�
si�  mocn�  i jednocze� nie bardzo elastyczn�  konstrukcj�  oraz niezwyk
�  izolacyjno� ci�
termiczn� . Na zewn� trz pokrywane s�  specjaln�  utwardzan�  pow
ok�  odporn�  na czynniki
mechaniczne oraz odbijaj� c�  w 100% promieniowanie UV.  W po
� czeniu z
pozbawionym pneumatyki spiralnym transportem jest to najbardziej oszcz� dny,
higieniczny i bezpieczny system przechowywania i przesy
ania produktów sypkich.

·  Silosy zewn� trzne oszcz� dzaj�  Pa� stwa cenn�  powierzchni�  produkcyjn�  !
·  Oferta obejmuje tak� e silosy wewn� trzne, które wykonane s�  ze stali ocynkowanej,

pokrytej z obu stron na gor� co proszkiem epoksydowym, co zwi� ksza � lisko��  oraz
izolacyjno��  termiczn�  � cian.  Silosy te s�  sk
adane wewn� trz budynku z gotowych
elementów.

·  Specjalnie dobrany ostry k� t nachylenia � ciany sto� ka (70°), zarówno silosów
zewn� trznych jak i wewn� trznych, oraz � lisko��  wewn� trznej powierzchni � cian
(najwi� ksza w silosach zewn� trznych),  gwarantuj�  
atwe i skuteczne opró� nianie ka� dego
silosu oraz zapobiegaj�  pozostawaniu w jego wn� trzu starego produktu. Taka konstrukcja
silosów gwarantuje te�  zasad�  „pierwsze wesz
o – pierwsze wysz
o”, czyli produkt, który
pierwszy wchodzi do silosu, równie�  jako pierwszy z niego wychodzi, nie pozostaj� c
wewn� trz i nie starzej� c si� .

·  Niezwykle wa� ny jest wysoki standard higieniczny oferty.  Wynika on przede wszystkim
z bardzo du� ej izolacyjno� ci termicznej silosów. Wahania temperatury otoczenia nie maj�
� adnego wp
ywu na warunki wewn� trzne w silosie, a co za tym idzie, nie wyst� puje tam
zjawisko kondensacji pary wodnej na � cianach wewn� trznych i nie przykleja si�  do nich
produkt. Pozostaj�  one zawsze czyste i suche, w piekarni nie ma wi� c problemu
poczernia
ych resztek m� ki dostaj� cych si�  do � wie� ego ciasta. Koszty utrzymania i
czyszczenia wn� trza silosów Spiromatica s�  minimalne - producent zaleca raz na pó
 roku,



lub raz na rok, mechaniczne oczyszczenie „sufitu” z wisz� cego tam py
u.  Nie s�
konieczne  �  a d n e   dodatkowe czynno� ci - ani czyszczenie chemiczne, ani dezynfekcja,
ani mycie.

·  Izolacyjno��  termiczna silosów zewn� trznych widoczna jest w  prostym porównaniu.
Wykonana w technologii Spiromatica � ciana poliestrowa o grubo� ci 3mm ma 2000 (dwa
tysi� ce!) razy mniejsz�  przewodno��  termiczn�  ni�  tej samej grubo� ci � ciana aluminiowa.
Ostatecznie ten wspó
czynnik „2000” trzeba przemno� y�  kilka razy, gdy�  na ogó
 grubo��
� ciany poliestrowej jest kilkukrotnie wi� ksza od ww.

·  Silosy Spiromatica sprawdzaj�  si�  dzi� ki temu w najgor� tszych i najzimniejszych strefach
klimatycznych : np. w Singapurze (du� a wilgotno��  powietrza, upa
 do 40-50ºC, nag
e
deszcze sch
adzaj� ce powietrze o kilkana� cie, a nawet kilkadziesi� t stopni) oraz w
pó
nocnej Skandynawii – Norwegii i Szwecji – gdzie temperatura spada do minus 45ºC.

·  Bezpiecze� stwo elektrostatyczne to bardzo wa� na cecha silosów zewn� trznych. Ich � ciany
wykonane s�  z materia
u, który dopuszcza wyst� powanie wy
� cznie niewielkich
punktowych 
adunków elektrostatycznych. Poniewa�  nie mog�  one przep
ywa�  przez
materia
 � ciany, ani si�  
� czy� , niebezpiecze� stwo wyst� pienia iskry (a wi� c i wybuchu
py
u m� cznego), np. w przypadku uderzenia w � cian�  cz� steczki metalu, jest ca
kowicie
wyeliminowane.

·  Brak zalegania starego produktu oraz  naturalne samooczyszczanie to zalety systemu
transportu spiralnego. Jego cech�  jest te�  ci� g
e spulchnianie produktu i jego delikatne
traktowanie.  Brak tarcia pozwala na unikni� cie wzrostu temperatury produktu w czasie
transportu.

·  M� ka oraz inne produkty sypkie transportowane s�  rurami o � rednicy na ogó
 90 mm,  w
których osadzona jest spirala. System jest bardzo oszcz� dny w zu� yciu energii i prosty
konstrukcyjnie – z jednej strony spiral�  nap� dza silnik 1,5 kW, z drugiej jest ona osadzona
w 
o� ysku. Odcinek spirali mo� e mie�  d
ugo��  do 35 metrów. Je� eli produkt trzeba
przes
a�  na wi� ksz�  odleg
o�� , stosuje si�  prost�  stacj�  po� redni�  i dok
ada kolejny
odcinek spirali z silnikiem 1,5 kW.  Zwi� kszenie d
ugo� ci przesy
u powoduje wi� c
zwyk
y arytmetyczny przyrost zu� ywanej energii elektrycznej.  W przypadku systemów
pneumatycznych (te�  oferowanych przez firm�  Spiromatic) wzrost odleg
o� ci wymusza
geometryczny przyrost mocy dmuchawy.

·  System transportu spiralnego gwarantuje niezale� ne i równoleg
e po
� czenia ka� dego
silosu z ka� dym punktem wa� enia. Jest to niezwykle wa� na cecha. Je� eli u� ytkuje si�
kilka silosów i kilka po
� czonych z nimi lejów wa�� cych, z których ka� dy obs
uguje wiele
receptur, to � aden z punktów wa� enia nie musi czeka� , a�  inny zako� czy prac�  –
wszystkie mog�  dzia
a�  jednocze� nie. Wzrasta wi� c wydajno��  operacyjna systemu, co
umo� liwia maksymalne wykorzystanie wydajno� ci ka� dego punktu produkcji ciasta. Poza
tym, je� eli w� ród równoleg
ych po
� cze�  silosów z punktami wa� enia, jeden z odcinków
spirali ulegnie uszkodzeniu, to awaria ta nie ma � adnego wp
ywu na funkcjonowanie
pozosta
ych dróg przesy
ania m� ki i umo� liwia utrzymanie ci� g
o� ci produkcji. System
ten ogranicza wi� c do minimum czas przestojów.

·  Ka� da spirala produkowana jest w firmie Spiromatic z wysokiej jako� ci stali spr�� ynowej,
na zbudowanym specjalnie do tego celu unikalnym urz� dzeniu gn� cym. Dzi� ki temu
dostawca gwarantuje wysok�  i stabiln�  jako��  swojego produktu. Przy w
a� ciwym
u� ytkowaniu spirala mo� e pracowa�  nawet przez 20-30 lat.

·  Brak pneumatyki w spiralnym systemie transportowym oznacza wykluczenie zapylenia
pomieszcze�  w których zbudowano instalacj�  oraz zminimalizowanie dzi� ki temu
niebezpiecze� stwa eksplozji py
ów (zob. informacje o dyrektywie Atex w cd. artyku
u).

·  Poniewa�  system spiralny jest systemem bezci� nieniowym, nie jest konieczny nadzór ze
strony UDT.



·  Brak ci� nienia oznacza te� , � e produkt nie ma kontaktu z powietrzem zewn� trznym i z
zawart�  w nim wilgoci�  i zanieczyszczeniami.

·  System transportu spiralnego jest bardzo dok
adny.  Zale� nie od wielko� ci spirali, przy
ko� cowym wa� eniu porcji dok
adno��  dochodzi do 100-200 gram.

·  Mo� liwe jest po
� czenie transportu pneumatycznego i spiralnego, co w niektórych
sytuacjach pozwala na uzyskanie unikalnego po
� czenia bardzo wysokiej wydajno� ci
przesy
owej, charakterystycznej dla pneumatyki, z równoleg
ym, wielopunktowym i
bardzo dok
adnym nawa� aniem, mo� liwym dla systemów transportu spiralnego.

·  System transportu spiralnego charakteryzuje bardzo niski poziom ha
asu.
·  W przypadku sk
adowania i transportu cukru oraz innych produktów wysoce

higroskopijnych, stosuje si�  szczególne � rodki zabezpieczaj� ce – m.in.
o W przypadku d
u� szego przechowywania produktu w silosie zewn� trznym, silos

ten jest zbudowany z dwóch warstw � ywicy przedzielonych warstw�
poliuretanowej pianki izolacyjnej

o zastosowany jest specjalny system ogrzewania sto� ka i osuszania powietrza
wewn� trz silosu

o silosy wewn� trzne wykonane s�  ze stali nierdzewnej, odpornej na � cieranie,
o spirala transportowa schowana jest w rurze wykonanej ze stali nierdzewnej

·  W ramach kompletnej oferty „pod klucz” mo� liwo� ci firmy Spiromatic obejmuj�
tak� e:

o sterowanie i automatyk�  : od prostych sterowników licz� cych zapas magazynowy
w silosach  do skomplikowanych kontrolerów steruj� cych recepturami i
dozowaniem sk
adników sypkich i p
ynnych.

o systemy dozowania wody i sk
adników p
ynnych (np. dro� d� e, solanka) i
pó
p
ynnych (syrop skrobiowy, mleko zag� szczone i in.)

o dozowanie tzw. mikrosk
adników – od prostego systemu sterowanego r� cznie a�
do systemu w pe
ni zautomatyzowanego

o sch
adzanie m� ki i innych produktów w trakcie transportu (wa� ne np. dla ciast
przeznaczonych do produktów zamra� anych) – poprzez wstrzykiwanie do
produktu dwutlenku w� gla  lub przepuszczania go przez specjalnie skonstruowany
wodny wymiennik temperatury.  � T mo� e tu osi� gn��  nawet 40 stopni Celsjusza.

Na � yczenie mo� liwe jest zorganizowanie wizyty referencyjnej w firmach posiadaj� cych
silosy Spiromatica, gdzie mo� na si�  osobi� cie przekona�  o ich zaletach i korzy� ciach jakie
przynosz�  u� ytkownikom.

Na zako� czenie , jako Post Scriptum do niniejszego artyku
u, chcia
bym przytoczy�  kilka
najwa� niejszych informacji na temat Dyrektywy ATEX,  która powinna by�  brana pod uwag�
przy podejmowaniu  Pa� stwa decyzji inwestycyjnych w zakresie instalacji silosowych.

Dyrektywa ATEX :

W zwi� zku z cz
onkostwem Polski w Unii Europejskiej, zacz� 
y w naszym kraju (za
po� rednictwem polskich norm prawnych) obowi� zywa�  dwie niezwykle wa� ne dyrektywy o
wspólnej nazwie ATEX (skrót od ang. atmospheric explosion).  Dotycz�  one bezpiecze� stwa
urz� dze�  i systemów pracuj� cych w strefach gro�� cych potencjaln�  eksplozj� , wynikaj� c�  z
du� ego poziomu zapylenia. S�  one skierowane generalnie do dwóch grup podmiotów :

Dyrektywa nr 94/9/EC (Atex 95) dotycz� ca producentów, importerów i sprzedawców
silosów i systemów transportu wymaga od nich dostosowania sprz� tu do ww wytycznych ju�



t e r a z , natomiast dyrektywa 99/92/EC (Atex 137) skierowana do u� ytkowników  sprz� tu,
pozostawia im dodatkowy okres na wprowadzenie koniecznych zmian w ju�  u� ytkowanym
sprz� cie do czerwca 2006 roku.

Konieczna jest jednak w
a� ciwa interpretacja tego terminu. Otó� , je� eli u� ytkownik posiada
sprz� t stary, nie spe
niaj� cy wymogów Atexu, mo� e go nadal przez pewien czas u� ytkowa� ,
pod warunkiem jednak, � e nie dokona w nim najmniejszej nawet modyfikacji.  W przypadku
jej rozpocz� cia, musi ona by�  od razu pe
na i w 100% odpowiadaj� ca nowym przepisom.
Tak� e sprz� t (i nowy  i u� ywany), który jest kupowany i instalowany teraz,  musi by�
wykonany w pe
nej zgodno� ci z dyrektyw�  Atex.  � wiadomo��  tego faktu powinna wi� c by�
bardzo istotna dla decyzji inwestycyjnych podejmowanych ju�  teraz.

Omawiane dyrektywy dotycz�  wszystkich urz� dze�  wchodz� cych w sk
ad systemów
silosowych, a wi� c silosów oraz instalacji transportowych i urz� dze�  do wa� enia produktów
pylistych, takich jak m� ka, cukier, mleko w proszku itp.

Z powodu wymienionych wcze� niej zalet, takich jak izolacyjno��  termiczna, brak pylenia,
bezpiecze� stwo elektrostatyczne, sprz� t Spiromatica jest w pe
ni bezpieczny i spe
nia
wszystkie wymagania dyrektywy Atex. Ju�  kilka lat temu firma Spiromatic, jako pierwsza na
� wiecie, i ci� gle jedna z nielicznych, dostosowa
a wszystkie swoje produkty do nowych
zaostrzonych wymaga�  bezpiecze� stwa i ma udokumentowane prawo do stosowania
oznaczenia sprz� tu potwierdzaj� cego jego pe
n�  zgodno��  z Atexem.

Mam nadziej� , � e ten artyku
 zach� ci Pa� stwa do zainteresowania si�  unikaln�  ofert�  i
nowoczesn�  technologi�  silosow�  oferowan�  przez firm�  Spiromatic.

Wi � cej informacji :  OLAART   P.T.P.
Piotr Kie
biewski
info@olaart.pl
www.olaart.pl
kom. 0509 921788
fax 022 6499941
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