(artyku zamieszczony w nr 9/2004 Przegtlu Piekarskiego i Cukierniczego — zmodyfikowany ppublikacji)

SPIROMATIC N.V.
Bezpiecze stwo i higiena w przechowaniu i transporcie surow@w sypkich

Belgijska firmaSPIROMATIC N.V. (www.spiromatic.copoferuje silosy i kompletne
wyposaenie do sk adowania, transportu i waia produktéw sypkich, takich jak kma,

cukier, mleko w proszku itd. Oferta przeznaczast garowno dlarednich jak i

najwi kszych przedsbiorstw - przemys u piekarniczego i cukierniczegazom ynéw.
Obejmuje ona m.in.: silosy zewtrzne (do ok. 100 ton) i wewtrzne (do ok. 60 ton),
systemy bezchieniowego transportu spiralnego, transport pneycaal/, systemy wace,
stacje roz adunku workéw i big-bagow, systemy doaana mikrosk adnikéw i po produktow
p ynnych, urzdzenia do sch adzania ki, mieszacze do przygotowywania premiksow

m cznych i innych.

W zakresie oferty mdiwe s rozwi zania proste, po automatyczne, jak i pe na autoraajg
procesu sk adowania i transportu produktuda kontroli receptur przygotowywanych na
jego bazie produktow k@owych (np. ciasta, mas cukierniczych).

A oto skrotowa charakterystyka oferty firmy Spirdinaw ramach ktérej chcia bym zwréci
Pa stwa szczegdélnuwag napoliestrowe silosy zewntrzne orazsystemy transportu

spiralnego.

Silosy zewntrzne wykonane sz nawarstwianego w specjalnym opatentowanym
procesie technologicznym poliestru wzmacnianegikmem szklanym. Charakteryzuj
si mocn ijednoczenie bardzo elastyczrkonstrukcj oraz niezwyk izolacyjnoci
termiczn. Na zewntrz pokrywane sspecjaln utwardzan pow ok odporn na czynniki
mechaniczne oraz odbij@ w 100% promieniowanie UV. W pazeniu z
pozbawionym pneumatyki spiralnym transportem jestajbardziej oszczny,
higieniczny i bezpieczny system przechowywaniaepy ania produktéw sypkich.
Silosy zewntrzne oszczdzaj Pa stwa cenn powierzchni produkcyjn !
Oferta obejmuje tale silosy wewntrzne, ktére wykonane sze stali ocynkowanej,
pokrytej z obu stron na garo proszkiem epoksydowym, co zWsza lisko oraz
izolacyjno termiczn cian. Silosy te ssk adane wewrrz budynku z gotowych
elementow.
Specjalnie dobrany ostry knachylenia ciany stoka (70°), zarowno silosow
zewn trznych jak i wewntrznych, orazlisko wewn trznej powierzchnician
(najwi ksza w silosach zewtrznych), gwarantuj atwe i skuteczne opradianie kadego
silosu oraz zapobiegapozostawaniu w jego wirzu starego produktu. Taka konstrukcja
silos6bw gwarantuje tezasad ,pierwsze wesz 0 — pierwsze wysz 0", czyli produkbry
pierwszy wchodzi do silosu, réwnigako pierwszy z niego wychodzi, nie pozostaj
wewn trz i nie starzejc si .
Niezwykle wany jest wysoki standard higieniczny oferty. Wynika przede wszystkim
z bardzo duej izolacyjnoci termicznej siloséw. Wahania temperatury otoczernée maj
adnego wp ywu na warunki wewinzne w silosie, a co za tym idzie, nie wyzije tam
zjawisko kondensacji pary wodnej nr@aanach wewrtrznych i nie przykleja sido nich
produkt. Pozostajone zawsze czyste i suche, w piekarni nie ma yioblemu
poczernia ych resztek rki dostaj cych si do wie ego ciasta. Koszty utrzymania i
czyszczenia wrirza silosow Spiromatica sninimalne - producent zaleca raz na pé roku,




lub raz na rok, mechaniczne oczyszczenie ,sufitwisz cego tam py u. Nie s
konieczne adne dodatkowe czynmb- ani czyszczenie chemiczne, ani dezynfekcja,

ani mycie.

Izolacyjno termiczna silosow zewirznych widoczna jest w prostym poréwnaniu.

Wykonana w technologii Spiromaticaiana poliestrowa o grubai 3mm ma 2000 (dwa

tysi ce!) razy mniejszprzewodno termiczn ni tej samej grubai ciana aluminiowa.
Ostatecznie ten wspo czynnik ,2000” trzeba przemndilka razy, gdy na ogdé grubo
ciany poliestrowej jest kilkukrotnie wksza od ww.

Silosy Spiromatica sprawdzagi dzi ki temu w najgortszych i najzimniejszych strefach
klimatycznych : np. w Singapurze (duwilgotno powietrza, upa do 40-50°C, nag e

deszcze sch adzae powietrze o kilkana&ie, a nawet kilkadziedi stopni) oraz w

p6 nocnej Skandynawii — Norwegii i Szwecji — gdigenperatura spada do minus 45°C.
Bezpieczestwo elektrostatyczne to bardzo wa cecha siloséw zewtnznych. Ich ciany

wykonane s z materia u, ktéry dopuszcza wygbwanie wy cznie niewielkich
punktowych adunkow elektrostatycznych. Poniews mog one przep ywaprzez
materia ciany, ani si czy , niebezpieczestwo wyst pienia iskry (a wic i wybuchu

py u m cznego), np. w przypadku uderzeniasan cz steczki metalu, jest ca kowicie

wyeliminowane.

Brak zalegania starego produktu oraz naturalnesamyszczanie to zalegystemu

transportu spiralnego. Jego cechjest te ci g e spulchnianie produktu i jego delikatne

traktowanie. Brak tarcia pozwala na unilaie wzrostu temperatury produktu w czasie

transportu.

M ka oraz inne produkty sypkie transportowaneusami o rednicy na ogé 90 mm, w
ktorych osadzona jest spirala. System jest bardzozadny w zu yciu energii i prosty
konstrukcyjnie — z jednej strony spiralap dza silnik 1,5 kW, z drugiej jest ona osadzona

w 0 ysku. Odcinek spirali me@ mie d ugo do 35 metrow. Jeli produkt trzeba

przes a na wi ksz odleg o , stosuje siprost stacj po redni i dok ada kolejny

odcinek spirali z silnikiem 1,5 kW. Zwkszenie d ugci przesy u powoduje Wt

zwyk y arytmetyczny przyrost zywanej energii elektrycznej. W przypadku systemow
pneumatycznych (teoferowanych przez firmSpiromatic) wzrost odleg oi wymusza

geometryczny przyrost mocy dmuchawy.

System transportu spiralnego gwarantuje nienaé réwnoleg e poczenia kadego

silosu z kadym punktem waenia. Jest to niezwykle waa cecha. Jeli u ytkuje si

kilka siloséw i kilka po czonych z nimi lejow wa cych, z ktérych kady obs uguje wiele
receptur, to aden z punktéw wania nie musi czekaa inny zako czy prac —

wszystkie mog dzia a jednoczenie. Wzrasta wic wydajno operacyjna systemu, co
umo liwia maksymalne wykorzystanie wydajmed ka dego punktu produkcji ciasta. Poza

tym, je eli w réd rownoleg ych pocze siloséw z punktami wania, jeden z odcinkéw

spirali ulegnie uszkodzeniu, to awaria ta nie mdnego wp ywu na funkcjonowanie
pozosta ych drog przesy aniakni umo liwia utrzymanie cig o ci produkcji. System

ten_ogranicza wc do minimum czas przestojow.

Ka da spirala produkowana jest w firmie Spiromaticysekiej jakoci stali spr ynowej,
na zbudowanym specjalnie do tego celu unikalnymdazniu gncym. Dzi ki temu

dostawca gwarantuje wysokstabiln jako swojego produktu. Przy w awym

u ytkowaniu spirala mce pracowa nawet przez 20-30 lat.

Brak pneumatyki w spiralnym systemie transportowganacza wykluczenie zapylenia
pomieszcze w ktérych zbudowano instalacpraz zminimalizowanie dzki temu
niebezpieczestwa eksplozji py 6w (zob. informacje o dyrektywhitex w cd. artyku u).
Poniewa system spiralny jest systemem beamniowym, nie jest konieczny nadzér ze

strony UDT.




Brak ci nienia oznacza te e produkt nie ma kontaktu z powietrzem zetkmym i z
zawart w nim wilgoci i zanieczyszczeniami.

System transportu spiralnego jest bardzo dok adi@je nie od wielkoci spirali, przy
ko cowym waeniu porcji dok adno dochodzi do 100-200 gram.

Mo liwe jest po czenie transportu pneumatycznego i spiralnego, ogettdrych
sytuacjach pozwala na uzyskanie unikalnegogqa@nia bardzo wysokiej wydajno
przesy owej, charakterystycznej dla pneumatykgwnoleg ym, wielopunktowym i
bardzo dok adnym nawaniem, moliwym dla systemow transportu spiralnego.
System transportu spiralnego charakteryzuje band#o poziom ha asu.

W przypadku sk adowania i transporukru oraz innych produktow wysoce
higroskopijnych, stosuje sszczegdlnerodki zabezpieczage — m.in.

0 W przypadku d uszego przechowywania produktu w silosie zetwamym, silos
ten jest zbudowany z dwoch warstywicy przedzielonych warstw
poliuretanowej pianki izolacyjnej

0 zastosowany jest specjalny system ogrzewani&atioosuszania powietrza
wewn trz silosu

o silosy wewntrzne wykonane sze stali nierdzewnej, odpornej naeranie,

0 spirala transportowa schowana jest w rurze wykgnemetali nierdzewnej

W ramach kompletnej oferty ,pod klucz” mo liwo ci firmy Spiromatic obejmuj
tak e:

0 sterowanie i automatyk od prostych sterownikéw liceych zapas magazynowy
w silosach do skomplikowanych kontrolerow stecyh recepturami i
dozowaniem sk adnikow sypkich i p ynnych.

0 systemy dozowania wody i sk adnikow p ynnych (mo. d e, solanka) i
po p ynnych (syrop skrobiowy, mleko zagczone iin.)

0 dozowanie tzw. mikrosk adnikbéw — od prostego systesterowanego cznie a
do systemu w pe ni zautomatyzowanego

0 sch adzanie nki i innych produktéw w trakcie transportu (wee np. dla ciast
przeznaczonych do produktow zanmamaych) — poprzez wstrzykiwanie do
produktu dwutlenku wgla lub przepuszczania go przez specjalnie skamstiny
wodny wymiennik temperatury. T mo e tu osign nawet 40 stopni Celsjusza.

Na yczenie moliwe jest zorganizowanie wizyty referencyjnej wnfimch posiadagych
silosy Spiromatica, gdzie moa si osobicie przekonao ich zaletach i korzgiach jakie
przynosz u ytkownikom.

Na zako czenie , jako Post Scriptum do niniejszego artykaheia bym przytoczykilka
najwa niejszych informacji na temat Dyrektywy ATEX, k#powinna by brana pod uwag
przy podejmowaniu Patwa decyzji inwestycyjnych w zakresie instaladpsowych.

Dyrektywa ATEX:

W zwi zku z cz onkostwem Polski w Unii Europejskiej, zagav naszym kraju (za

po rednictwem polskich norm prawnych) obowywa dwie niezwykle wane dyrektywy o
wspolnej nazwie ATEX (skrét od angtmosphericexplosion). Dotycz one bezpieczestwa
urz dze i systemow pracugych w strefach gro cych potencjaln eksplozj, wynikaj ¢ z
du ego poziomu zapylenia. $ne skierowane generalnie do dwoch grup podmiotow

Dyrektywa nr 94/9/EC (Atex 95) dotyozaproducentéw, importeréw i sprzedawcow
silosow i systemoOw transportu wymaga od nich dastesia sprztu do ww wytycznych ju



teraz, natomiast dyrektywa 99/92/EC (Atex 1skigrowana do ytkownikéw sprztu,
pozostawia im dodatkowy okres na wprowadzenie kaamgch zmian w juu ytkowanym
sprz cie do czerwca 2006 roku.

Konieczna jest jednak w @iwa interpretacja tego terminu. Otde eli u ytkownik posiada
sprz t stary, nie spe niagy wymogow Atexu, mce go nadal przez pewien czaytkowa ,
pod warunkiem jednakge nie dokona w nim najmniejszej nawet modyfikad). przypadku
jej rozpoczcia, musi ona byod razu pe na i w 100% odpowiadzg nowym przepisom.
Tak e sprzt (i nowy i uywany), ktory jest kupowany i instalowany terazusinby
wykonany w pe nej zgodnoi z dyrektyw Atex. wiadomo tego faktu powinna wt by
bardzo istotna dla decyzji inwestycyjnych podejmoyeh ju teraz.

Omawiane dyrektywy dotycavszystkich urzdze wchodz cych w sk ad systeméw
silosowych, a wic siloséw oraz instalacji transportowych i uize do wa enia produktow
pylistych, takich jak mka, cukier, mleko w proszku itp.

Z powodu wymienionych wczaiej zalet, takich jak izolacyjno termiczna, brak pylenia,
bezpieczestwo elektrostatyczne, sptZSpiromatica jest w pe ni bezpieczny i spe nia
wszystkie wymagania dyrektywy Atex. Jkilka lat temu firma Spiromatic, jako pierwsza na
wiecie, i ci gle jedna z nielicznych, dostosowa a wszystkie svpopdukty do nowych
zaostrzonych wymagéabezpieczestwa i ma udokumentowane prawo do stosowania
oznhaczenia spriu potwierdzajcego jego pe nzgodno z Atexem.

Mam nadziej , e ten artyku zach ci Pa stwa do zainteresowania siunikaln ofert i
nowoczesn technologi silosow oferowan przez firm Spiromatic.

Wi cej informacji : OLAART P.T.P.
Piotr Kie biewski

info@olaart.pl
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fax 022 6499941
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