(artykut zamieszczony w nr 9/2004 Przegblu Piekarskiego i Cukierniczego — zmodyfikowany ppublikacji)

SPIROMATIC N.V.
Bezpieczdéstwo i higiena w przechowaniu i transporcie surow@w sypkich

Belgijska firmaSPIROMATIC N.V. (www.spiromatic.cohoferuje silosy i kompletne
wyposaenie do sktadowania, transportu iazeaia produktéw sypkich, takich jakaka,
cukier, mleko w proszku itd. Oferta przeznaczast garowno dlérednich jak i
najwigkszych przedsgbiorstw - przemystu piekarniczego i cukierniczegazomtynow.
Obejmuje ona m.in.: silosy zewtrzne (do ok. 100 ton) i wewtrzne (do ok. 60 ton),
systemy bezénieniowego transportu spiralnego, transport pneycaaty, systemy wace,
stacje roztadunku workow i big-bagow, systemy dcaoia mikrosktadnikow i pétproduktow
ptynnych, uradzenia do schtadzaniaaki, mieszacze do przygotowywania premiksow
macznych i innych.

W zakresie oferty mdiwe s3 rozwigzania proste, potautomatyczne, jak i petna autonaaig
procesu sktadowania i transportu produktuga kontroli receptur przygotowywanych na
jego bazie produktow Kmowych (np. ciasta, mas cukierniczych).

A oto skrotowa charakterystyka oferty firmy Spirdioaw ramach ktérej chciatbym zwrdaci
Paistwa szczegoinuwag: napoliestrowe silosy zewstrzne orazsystemy transportu

spiralnego.

» Silosy zewrtrzne wykonane g z nawarstwianego w specjalnym opatentowanym
procesie technologicznym poliestru wzmacnianegikaém szklanym. Charakteryzuj
sie mocry i jednoczénie bardzo elastycarkonstrukcy oraz niezwykd izolacyjnGcia
termiczry. Na zewatrz pokrywane g specjalia utwardzan powtoka odporm na czynniki
mechaniczne oraz odbij@ap w 100% promieniowanie UV. W pgaizeniu z
pozbawionym pneumatyki spiralnym transportem jestajbardziej oszezny,
higieniczny i bezpieczny system przechowywaniaepytania produktow sypkich.

» Silosy zewnrtrzne oszcgdzap Paistwa cena powierzchng produkcyjm !

» Oferta obejmuje tate silosy wewrgtrzne, ktére wykonanessze stali ocynkowanej,
pokrytej z obu stron na ggro proszkiem epoksydowym, co zkszasliskos¢ oraz
izolacyjnas¢ termiczmy $cian. Silosy tegskladane wewdtrz budynku z gotowych
elementow.

» Specjalnie dobrany ostrygknachyleniaciany staka (70°), zaréwno siloséw
zewretrznych jak i wewntrznych, orazliskos¢ wewretrznej powierzchnécian
(najwigksza w silosach zewtrznych), gwarantujtatwe i skuteczne opzaianie kadego
silosu oraz zapobiegapozostawaniu w jego witrzu starego produktu. Taka konstrukcja
silosObw gwarantuje tezasad ,pierwsze weszio — pierwsze wyszto”, czyli produkiory
pierwszy wchodzi do silosu, réwrigako pierwszy z niego wychodzi, nie pozostaj
wewnrtrz i nie starzejc sk.

» Niezwykle wany jest wysoki standard higieniczny oferty. Wynikaprzede wszystkim
Z bardzo diej izolacyjndci termicznej siloséw. Wahania temperatury otoczene majg
zadnego wpltywu na warunki wewtnzne w silosie, a co za tym idzie, nie wysije tam
zjawisko kondensaciji pary wodnej f@anach wewetrznych i nie przykleja gido nich
produkt. Pozostajone zawsze czyste i suche, w piekarni nie nea ywioblemu
poczerniatych resztek gki dostajcych sé doswiezego ciasta. Koszty utrzymania i
czyszczenia wgtrza silosow Spiromatica sninimalne - producent zaleca raz na p6t roku,




lub raz na rok, mechaniczne oczyszczenie ,sufitwiszacego tam pytu. Nieas
koniecznez a d n e dodatkowe czynimb- ani czyszczenie chemiczne, ani dezynfekcja,
ani mycie.

Izolacyjng¢ termiczna silosow zewtrznych widoczna jest w prostym poréwnaniu.
Wykonana w technologii Spiromatiéeiana poliestrowa o grubci 3mm ma 2000 (dwa
tysiace!) razy mniejsz przewodné¢ termiczm niz tej samej grubiei sciana aluminiowa.
Ostatecznie ten wspotczynnik ,2000” trzeba przemyadkilka razy, gdy. na ogot grub&t
sciany poliestrowej jest kilkukrotnie wksza od ww.

Silosy Spiromatica sprawdasgie dzieki temu w najgagtszych i najzimniejszych strefach
klimatycznych : np. w Singapurze @@uwilgotnag¢ powietrza, upat do 40-50°C, nagte
deszcze schiadzae powietrze o kilkari@ie, a nawet kilkadziegi stopni) oraz w
potnocnej Skandynawii — Norwegii i Szwecji — gdisenperatura spada do minus 45°C.
Bezpieczéstwo elektrostatyczne to bardzoama cecha silosow zewtnznych. Ichsciany
wykonane g z materiatu, ktory dopuszcza wggbwanie wyhcznie niewielkich
punktowych tadunkow elektrostatycznych. Ponigwee mog one przeptywéprzez
materiatsciany, ani s taczy¢, niebezpiecagestwo wystpienia iskry (a wgc i wybuchu
pytu macznego), np. w przypadku uderzenigaiare czasteczki metalu, jest catkowicie
wyeliminowane.

Brak zalegania starego produktu oraz naturalnesamryszczanie to zalegystemu
transportu spiralnego. Jego cechjest te ciagte spulchnianie produktu i jego delikatne
traktowanie. Brak tarcia pozwala na ungaie wzrostu temperatury produktu w czasie
transportu.

Maka oraz inne produkty sypkie transportowamneusami osrednicy na og6t 90 mm, w
ktorych osadzona jest spirala. System jest bardzozdny w zuzyciu energii i prosty
konstrukcyjnie — z jednej strony spialagdza silnik 1,5 kW, z drugiej jest ona osadzona
w tozysku. Odcinek spirali me mie dlugas¢ do 35 metrow. Jeli produkt trzeba
przestd na wikksz odlegtaé, stosuje s prosh stacg posredni i doktada kolejny
odcinek spirali z silnikiem 1,5 kW. Zwkszenie diuggci przesytu powoduje wt

zwykly arytmetyczny przyrost zywanej energii elektrycznej. W przypadku systemow
pneumatycznych (#eoferowanych przez firmmSpiromatic) wzrost odlegéoi wymusza
geometryczny przyrost mocy dmuchawy.

System transportu spiralnego gwarantuje nienaé rownolegte pakczenia kadego
silosu z kadym punktem wzenia. Jest to niezwykle waa cecha. Jeli uzytkuje sk

kilka siloséw i kilka padczonych z nimi lejow waycych, z ktérych kady obstuguje wiele
receptur, tzaden z punktéw wania nie musi czekaaz inny zakaczy prag —

wszystkie mog dziat& jednoczénie. Wzrasta wic wydajna¢ operacyjna systemu, co
umazliwia maksymalne wykorzystanie wydagud kazdego punktu produkcji ciasta. Poza
tym, jezeli wérdd rownoleglych pajczenr silosow z punktami wgenia, jeden z odcinkéw
spirali ulegnie uszkodzeniu, to awaria ta niezadnego wptywu na funkcjonowanie
pozostatych drég przesytaniagkini umozliwia utrzymanie cigtosci produkcji. System
ten_ogranicza wc do minimum czas przestojow.

Kazda spirala produkowana jest w firmie Spiromaticysekiej jakaci stali spezynowej,
na zbudowanym specjalnie do tego celu unikalnymdaeniu gacym. Dzkki temu
dostawca gwarantuje wyspkstabilra jakos¢ swojego produktu. Przy wdaiwym
uzytkowaniu spirala mze pracowé nawet przez 20-30 lat.

Brak pneumatyki w spiralnym systemie transportowganacza wykluczenie zapylenia
pomieszcze w ktérych zbudowano instalaopraz zminimalizowanie dgki temu
niebezpieczéstwa eksplozji pytéw (zob. informacje o dyrektywhtex w cd. artykutu).
Poniewa system spiralny jest systemem béamniowym, nie jest konieczny nadzér ze

strony UDT.




» Brak cénienia oznacza #eze produkt nie ma kontaktu z powietrzem zetknym i z
zawar w nim wilgoch i zanieczyszczeniami.

» System transportu spiralnego jest bardzo dokladiateznie od wielkdci spirali, przy
koncowym waeniu porcji doktadn& dochodzi do 100-200 gram.

* Mozliwe jest pohczenie transportu pneumatycznego i spiralnego, o@ktorych
sytuacjach pozwala na uzyskanie unikalnegaqaania bardzo wysokiej wydajém
przesytowej, charakterystycznej dla pneumatykgwnolegtym, wielopunktowym i
bardzo doktadnym nawaniem, maliwym dla systemow transportu spiralnego.

» System transportu spiralnego charakteryzuje band#o poziom hatasu.

* W przypadku sktadowania i transpodukru oraz innych produktéw wysoce
higroskopijnych, stosuje sszczegdlndrodki zabezpieczage — m.in.

0 W przypadku dhaszego przechowywania produktu w silosie zetwamym, silos
ten jest zbudowany z dwoch warstywicy przedzielonych warstawv
poliuretanowej pianki izolacyjnej

0 zastosowany jest specjalny system ogrzewanikatoosuszania powietrza
wewmtrz silosu

o silosy wewrtrzne wykonanesgsze stali nierdzewnej, odpornej fideranie,

0 spirala transportowa schowana jest w rurze wykgnemetali nierdzewnej

* W ramach kompletnej oferty ,pod klucz” mozliwosci firmy Spiromatic obejmuj
takze:

0 sterowanie i automatygk od prostych sterownikéw liggych zapas magazynowy
w silosach do skomplikowanych kontrolerow stecyh recepturami i
dozowaniem sktadnikoéw sypkich i ptynnych.

0 systemy dozowania wody i sktadnikéw ptynnych (nmzdze, solanka) i
potptynnych (syrop skrobiowy, mleko zgggczone i in.)

0 dozowanie tzw. mikrosktadnikow — od prostego systeterowanegoecznie &
do systemu w petni zautomatyzowanego

o schiadzanie aki i innych produktéw w trakcie transportu (e np. dla ciast
przeznaczonych do produktow zawanaych) — poprzez wstrzykiwanie do
produktu dwutlenku wgla lub przepuszczania go przez specjalnie skamstiny
wodny wymiennik temperaturyAT maze tu osagna¢ nawet 40 stopni Celsjusza.

Nazyczenie maliwe jest zorganizowanie wizyty referencyjnej wnfimch posiadagych
silosy Spiromatica, gdzie moa st osobicie przekon&o ich zaletach i koragiach jakie
przynosz uzytkownikom.

Na zakaczenie , jako Post Scriptum do niniejszego artykdheciatbym przytoczy kilka
najwazniejszych informacji na temat Dyrektywy ATEX, k#dpowinna by brana pod uwag
przy podejmowaniu Ratwa decyzji inwestycyjnych w zakresie instaladpsowych.

Dyrektywa ATEX:

W zwiazku z cztonkostwem Polski w Unii Europejskiej, zggav naszym kraju (za
pasrednictwem polskich norm prawnych) obaaywac dwie niezwykle wane dyrektywy o
wspolnej nazwie ATEX (skrot od angtmosphericexplosion). Dotycz one bezpiecZstwa
urzadzen i systemoOw pracagych w strefach geacych potencjalp eksplozj, wynikajaca z
duzego poziomu zapyleniaa®ne skierowane generalnie do dwoch grup podmiotow

Dyrektywa nr 94/9/EC (Atex 95) dotygazaproducentéw, importeréw i sprzedawcow
silosow i systemoOw transportu wymaga od nich dastasia sprztu do ww wytycznych ji



t e raz, natomiast dyrektywa 99/92/EC (Atex 1skigrowana doizytkownikdw sprztu,
pozostawia im dodatkowy okres na wprowadzenie kaamgch zmian w jz uzytkowanym
sprzcie do czerwca 2006 roku.

Konieczna jest jednak wdeiwa interpretacja tego terminu. @tdezeli uzytkownik posiada
sprzt stary, nie spetniagy wymogow Atexu, mge go nadal przez pewien czagyikowa’,
pod warunkiem jednake nie dokona w nim najmniejszej nawet modyfikad). przypadku
jej rozpoczcia, musi ona byod razu petna i w 100% odpowiaglzg nowym przepisom.
Takze sprzt (i nowy i wywany), ktory jest kupowany i instalowany terazusinby¢
wykonany w petnej zgodrioi z dyrektyvs Atex. Swiadomaé tego faktu powinna wt byt
bardzo istotna dla decyzji inwestycyjnych podejmoyeh ju teraz.

Omawiane dyrektywy dotyaavszystkich uradzer wchodzacych w sklad systeméw
silosowych, a wic siloséw oraz instalacji transportowych i agizer do waenia produktow
pylistych, takich jak raka, cukier, mleko w proszku itp.

Z powodu wymienionych wcZaiej zalet, takich jak izolacyjr#é termiczna, brak pylenia,
bezpieczastwo elektrostatyczne, sptZSpiromatica jest w petni bezpieczny i spetnia
wszystkie wymagania dyrektywy Atex.zlkilka lat temu firma Spiromatic, jako pierwsza na
swiecie, i cagle jedna z nielicznych, dostosowata wszystkie svpopdukty do nowych
zaostrzonych wymagéabezpieczastwa i ma udokumentowane prawo do stosowania
oznhaczenia spetu potwierdzajcego jego pelpzgodndé z Atexem.

Mam nadzieje, ze ten artykut zacheci Panstwa do zainteresowania giunikalng oferta i
nowoczesy technologh silosowg oferowamng przez firme Spiromatic.
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