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MIKSERY PLANETARNE Z PRZEKLADNIA BEZOLEJOWA

Firma Sancassiano, oferujaca wysokiej jakosci miesiarki (spiralne, dwu-spiralne i in.) oraz
miksery planetarne przeznaczone dla przemystu piekarsko-cukierniczego, jest uznawana
za najbardziej innowacyjng na $wiecie w zakresie nowych rozwigzan konstrukcyjnych.

W 2005 roku firma Sancassiano opatentowata nowa bezolejowa przekiadnie
planetarng i jako jedyna na $wiecie stosuje to unikalne rozwigzanie we wszystkich
produkowanych przez siebie typach mikseréw planetarnych.

Najwazniejsze zalety mikserow planetarnych Sancassiano wyposazonych w
przektadnie bezolejowsq :

W zakresie higieny :

> Brak oleju w gdérnej czeSci miksera wyklucza ryzyko jego wycieku i
zanieczyszczenia produktu.

> Konstrukcja przektadni jest bardzo prosta i charakteryzuje sie zredukowang ilosciq
Srub oraz ostrych krawedzi, bedacych typowym miejscem rozwoju bakterii.

> Skrobak dziezy ma zupetnie nowa konstrukcje pozbawiong nakretek i Srub
taczacych. Zostato to uzyskane poprzez specjalny proces formowania odlewu
plastikowego korpusu wzmocnionego strukturg ze stali nierdzewne;.

Zalety mechaniczne i w zakresie konserwacji:

> Nowa maszyna jest skonstruowana wylgcznie przy uzyciu standardowych ogdinie
dostepnych komponentdw i do jej konserwacji oraz demontazu nie jest wymagany
wyspecjalizowany personel techniczny.

> Ze wzgledu na brak oleju w przektadni nie sg stosowane uszczelki, co dodatkowo
upraszcza i redukuje czynnosci konserwacyjne.

> Nowoczesne podejscie do projektu, bardzo doktadna kalkulacja konstrukcyjna
(osiagnieta przy pomocy wyspecjalizowanego oprogramowania wymiarujgcego)
oraz ekstremalnie surowe wielomiesieczne testy nowej przektadni, gwarantujq jej
wyjatkowg trwatos¢ i niezawodnosc.

Elastycznos¢ zastosowania :

» W nowej przektadni zastosowane s dwa niezalezne napedy: jeden stuzy do
obracania mieszadet, natomiast drugi odpowiada za ich ruch planetarny. Szybkosc¢
ruchu mieszadet i szybko$¢ ruchu planetarnego moga wiec by¢ regulowane
niezaleznie, co zwieksza elastycznos¢ catego uktadu w zakresie mozliwych do
osiggniecia faz mieszania oraz mozliwych do zrealizowania receptur.



WIDOK ZEWNETRZNY NOWE]

BEZOLEJOWE]

PRZEKLADNI PLANETARNEJ.

NIEZWYKEA tATWOSC CZYSZCZENIA
I UTRZYMANIA HIGIENY

W OPCJI MOZLIWA WERSJA BEZ SRUB
I NAKRETEK W WIDOCZNYM OBSZARZE

URZADZENIA

HIGIENICZNY KSZTALT SKROBAKA

INFORMACIE O MIKSERACH PLANETARNYCH SANCASSIANO :

» Oferowane sg dwie wersje konstrukcyjne :
o Miksery tradycyjne o ksztatcie ,pomostowym” (bridge shape)

Posiadajq nieruchomg konstrukcje i podnoszong dzieze

Oferujq wszystkie cechy i zalety typowe dla tej technologii mieszania
Stosowane s3 najczesciej przy systemach automatycznego
dozowania surowcow

o Miksery o konstrukcji mono-kolumnowej i otwartym ksztatcie ,C”

Posiadajg ruchoma (podnoszong) gitowice mieszajacq oraz dzieze
wyjezdng

Gwarantujg niezwyktg elastycznos¢ zastosowan

Utatwiajq kontrole procesu mieszania

Utatwiajg reczne dozowanie surowcéw, takze w trakcie mieszania
Utatwiajq prace i konserwacje w obszarach o ograniczonej wysokosci
Kazda rutynowa czynno$¢ konserwacyjna moze by¢ wykonywana
przy opuszczonej gtowicy mieszajacej

+ Obydwa typy mikserow pozwalajg osiagnac identyczny rezultat w zakresie jakosci i
charakterystyki produktu koncowego

» Obydwa typy mikseréw posiadajq bezolejowq przektadnie planetarna.

« W standardowej wersji zastosowany jest system kontrolny PLC Siemens S7 lub
inny, zaleznie od wymagan odbiorcy.

» Zastosowanie falownika pozwala na ptynng regulacje szybkosSci mieszadet.

« Skrobak dziezy ma specjalny ksztatt i jest prowadzony po jej petnej powierzchni
wewnetrznej, tacznie z dnem.

» Wszystkie miksery dostepne w wersji z presuryzacjg (mieszanie z ci$nieniem lub
podcisnieniem)
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MONO-KOLUMNOWY MIKSER PLANETARNY SERIA PLT-C
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POMOSTOWY MIKSER PLANETARNY SERIA PLT




PODSTAWOWE DANE TECHNICZNE :

model poj.dziezy moc waga zuzycie
pow.

‘Model lawltnpllﬂf h’ﬁm« mm

AT 120€ 1201 7KW 1410kg 210y

PLT 2004 2001 9 kW 1520 kg 350 |/min
PLT 300 001 16,5 kW 1700 kg 520 |/min
PLT 400 < 400l 3.5 kw 3600 kg 700 I/min
PLT 600-C 600 L 46,5 kW 5400 kg 1050 {/min
PLT 800+ 800 L 5 5800 kg 1400 | /min

* Informazioni a richiesta - Informations on request

T e R SR | O SR |
PLT 120 21420 1756 994 1000 1510 1800 600 400
PLT 200 200 1977 1054 1000 1600 1800 800 400
PLT 300 2892 2110 1097 1015 1775 1800 800 400
PLT 400-C 3586 2666 1319 1250 2200 2000 800 600
PLT 600 3980 3030 1340 1300 2390 2000 800 400
PLT 800-C 4360 3200 1550 1300 2390 2000 800 600

* informacje na zyczenie

Modello  Capadita Pohm installata hu lordo  Consumo aria
A Model  Bowl lnpﬂlty Total power  Gross weight  Air consumption
I 120* 1201 7KW 120k 210 /min
N [eeees Bl 200* 2001 11kW 2530 kg 350 min
: PLT 300 01 KW 2850k 520 |/min
® PLT 400 1001 37 ki 4000 kg 700 |/mi
| PLT 600 6001 Sk 5250 kg 1050 |/min
| e —— &
| _ “Model 5
' 8 | 0 P10 2200 B50 1450 800 600 2100
BT 200 2800 900 1650 800 400 2100
- PLT 300 3050 1250 1850 800 600 2100
T g PLT 400 3550 1650 2050 B0 600 2100
= PLT 600 4000 2150 %450 B0 600 2100




NIEKTORE OPCJE DOSTEPNE DLA WSZYSTKICH MIKSEROW

Reczny zawor do oproznienia dziezy DN 100 (dla kazdej dziezy)

Elektryczne i pneumatyczne modyfikacje dla presuryzacji dziezy
(kompresor poza dostawqa)

System myjacy z obrotowymi NIE napedzanymi dyszkami (ci$n. 4 bar)

System myjacy z obrotowymi NAPEDZANYMI dyszkami (ci$n. 80 bar)

Okragte przytacza wlotowe dla surowcow pltynnych
W komplecie z zaworami pneumatycznymi dla wersji z presuryzacjg

Okragte przytacza wlotowe dla surowcow sypkich
W komplecie z zasobnikiem i zaworem pneum. dla wersji z presuryzacjg

Plyta przeciwdziatajaca kapaniu produktu umieszczona pod mieszadtami,
ustawiana recznie.

KONTAKT I INFORMACIE :

Piotr Kielbiewski
OLAART P.T.P.

tel. kom. 0509 921 788
tel/fax 022-6499941

info@olaart.pl
www.olaart.pl

OLAART

Przemystowa Technologia Piekarnicza


http://www.olaart.pl/
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