RADEMAKER

UNIWERSALNE LINIE DO PRODUKCJI PIECZYWA

Holenderska firma RADEMAKER (www.rademaker.com) projektuje i produkuje przemystowe linie
piekarnicze, przystosowane konstrukcyjnie do trzyzmianowej pracy z petnym obcigzeniem.

Technologia oparta jest na procesie ciggtego bezstresowego wyttaczania wstegi ciasta, z ktorej
nastepnie formowane sg réznego rodzaju i wielkosci produkty, np.: chleb tradycyjny i formowy,
bagietki, paluchy, ciabatta, butki typu Kornecken, butki do hot-dogdw i hamburgerdw, i in. Kazdy
projekt powstaje indywidualnie, wg wymagan odbiorcy.

Linie do pieczywa Rademakera cechuje elastycznos¢ i efektywnos¢. Przy pomocy wymiennych
przystawek formujacych mozliwe jest produkowanie wielu gatunkdw pieczywa i zmiana
asortymentu w bardzo krotkim czasie. Delikatnie uformowana wstega ciasta, po uzyskaniu
ostatecznej grubosci, jest przecinana wzdtuz i wszerz na odpowiednie kawatki, ktére mozna nastepnie
np. rolowaé i wydtuza¢, nacina¢ i posypywac ziarnami, otrzymujac chleb, butki, bagietki, ciabatte o
jednakowej i powtarzalnej wadze i wielkosci. Przy uzyciu specjalnych wykrojnikdw mozliwe jest
uzyskanie produktow o specjalnych nietypowych ksztattach.

Wazng zaletq linii Rademakera jest bardzo delikatne traktowanie ciasta , pozwalajace na
osiggniecie bardzo wysokiej jakosci technologicznej produkowanego na niej pieczywa. Efekt ten osigga
sie poprzez zastosowanie specjalnej wyttaczarki nisko-stresowej, tzw. LSS (ang.: Low Stress Sheeter),
ktéra w bardzo delikatny sposdb formuje wstege ciasta, bez uszkadzania struktury glutenu.

Formowana automatycznie wstega ciasta uzyskuje rowng szerokosSc i grubos¢, co gwarantuje rowng
oraz powtarzalng wage pojedynczych produktow.

Wytlaczarka LSS jest obecnie stosowana w kazdej linii Rademakera, formujacej produkty z
delikatnych ciast drozdzowych. Doskonale sprawdza sie ona takze dla bardzo trudnych i luznych ciast z
bardzo duzg zawartoscig wody (nawet do 80% , zaleznie od jakosci maki), takich jak ciabatta i
foccacia.




Na zyczenie kazdego klienta w Centrum Technologicznym firmy Rademaker mogg by¢ zorganizowane
proby produkcyjne kompletnej linii produkcyjnej, wiacznie z piecem tunelowym typu Aermoflex lub
Multibake.

We wspdtpracy z firmg Rademaker Den Boer opracowany moze zosta¢ kompletny projekt .pod
klucz"” obejmujacy caly proces technologiczny zwigzany z formowaniem, garowaniem, pieczeniem i
studzeniem produktéw, facznie z petng automatyzacjg obiegu i magazynowania form i blach
piekarniczych lub z systemem transportu bezposredniego produktéw (bez uzycia blach).
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