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RADINI - laminator modutowy firmy Rademaker

DANE PRODUKCYINE :

- wydajnosc ciasta : od 150 do 750 kg/godz.

- maksymalna ilos¢ listkowan ciasta francuskiego : 64

- szerokosc¢ robocza : 600 mm

- mozliwe wyposazenie w LSS* i ustawienie jako sekcji wyttaczajacej linii do pieczywa lub pizzy
- laminator gotowy do potaczenia z istniejacy linig produkcyjng lub maszyna do croissantow

DANE TECHNICZNE :

- konstrukcja zgodna z najnowszymi wymaganiami sanitarnymi i bezpieczenstwa

- modutowa budowa umozliwiajaca stopniowg rozbudowe o kolejne sekcje

- mozliwos¢ réznych ustawien sekcji (w rzucie L, U lub Z) zaleznie od sytuacji w hali produkcyjnej
- panel sterowniczy z ekranem dotykowym i mozliwoscig zapamietania 30 receptur

- automatyczne ustawianie przeswitu miedzy walcami redukcyjnymi

- automatyczna kontrola szybkosci i naprezenia ciasta we wszystkich sekcjach

KONSERWACJA I UTRZYMANIE :

- szybkie luzowanie tasm do czyszczenia

- modutowa budowa umozliwia wylaczenie i czyszczenie jednej sekcji, podczas gdy kolejne pracujq
- doktadny opis usterek na ekranie kontrolnym (modut, lokalizacja, przyczyna)

- wbudowany system diagnostyczny do celéw konserwacyjnych

- odczyt szybkosci, czestotliwosci i czujnikow na ekranie kontrolnym

- wbudowany modem do kontaktu z serwisem producenta

*) LSS = ang. Low Stress Sheeter : nisko-stresowa/nisko-ci$nieniowa wyttaczarka wstegi ciasta
Wiecej informacji :

Piotr Kietbiewski
OLAART P.T.P.
www.olaart.pl

info@olaart.pl
tel. kom. 0509 921 788

tel/fax 022-6499941
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