Dozownik piecowy RADEMAKERA

NAJWA ZNIEJSZE INFORMACJE:

NGO~ WNY

Standardowo 3 podstawowe ruchy gtowicy dozujacej

ruch poziomy (naped serwo)

ruch pionowy (naped serwo)

ruch obrotowy dyszek

nieruchoma pozycja gtowicy przy ucinaniu strung

kroczacy ruch przy dozowaniu, z odsysaniem ciasta lub bez
kroczace ucinanie strung

modutowa budowa, z dwoma walcami zasilajagcymi, z frekwencyjnym napedem
dwa rzedy pomp zebatych do doktadnego dozowania ré6znych rodzajéw ciast
ukosne karbowanie watkéw zebatych — dla zwiekszenia doktadnos$ci dozowania
bezprzektadniowe napedy

PROSTA OBSLUGA:

arwdpE

kontrola PLC

mozliwo$¢ zaprogramowania 30 receptur

szybkie zmiany przystawek

tatwa kombinacja z piecem tasmowym Rademaker Den Boer
gtowica dozujgca zdejmowana na bok

KONSERWACJA | UTRZYMANIE :

PwbNE

konstrukcja zgodna z najnowszymi standardami sanitarnymi

bezobstugowe napedy

glowica dozujagca na hydraulicznych wspornikach

ruchoma rama umozliwiajgca odsuniecie dozownika do czyszczenia lub wymiany ptyty
dozujacej
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